Mẹo mua bếp từ ở đâu tốt nhất Hà Nội 


Những năm vừa qua thị truờng nhà bếp sôi động hẳn lên đặc biệt là về dòng bếp 
từ, điện từ, hồng ngoại khiến cho nguôi tiêu dùng không khỏi hoa mắt không biết 
nên mua bếp từ ở đâu là tốt nhất. Luớt web một hồi bạn sẽ choáng váng khi nhận 
đuợc hàng trăm nghìn địa chỉ bán bếp từ. Vậy nếu bạn ở Hà Nội thì nên mua bếp 
từ ở đâu ? Bài viết này sẽ giúp đuợc bạn giải quyết đuợc vấn đề này. 


Đặc điểm nhận dạng một chiếc bếp từ tốt nhất. 


Dù mỗi loại bếp từ sẽ có một đặc tính riêng nhưng mình sẽ bật mí cho bạn những 


đặc điểm dễ nhận thấy một chiếc bếp chính hãng sẽ như nào nhé. Khi mua bếp từ 
hãy để ý những đặc điểm như sau: 


• Hình dáng, họa tiết: Khi lựa chọn một chiếc bếp từ thì nên chọn những 
chiếc bếp phù họp với diện tích bếp của nhà bạn. Vì dụ như: Nếu diện tích 
rộng bạn có thể chọn cho mình những chiếc bếp 3 vùng nấu hoặc 5 vùng 
nấu. Còn nếu diện tích không được thoải mái lắm thì bạn nên chọn cho mình 
chiếc bếp từ âm có 2 vùng nấu thôi. Hơn nữa, nếu là một chiếc bếp hàng 
chính hãng thì mặt kính bếp sẽ rất dày dặn. Hoa văn chi tiết cũng sẽ sắc nét 


hơn hẳn so với dòng bếp lậu từ Trung Quốc. 




Bếp từ mang lại vẻ sang trọng cho cần bếp 


• Linh kiện: Sau khi nhìn bên ngoài xong ta sẽ để ý tới những chỉ số kĩ thuật 


của chiếc bếp từ. Bếp từ hoạt động dựa trên co chế cuộn sinh từ sinh ra nhiệt 


luợng giúp các bạn làm chín thức ăn. Mâm từ bên trong phải là loại làm 


bằng đồng cao cấp, thuờng 8 thanh sẽ là hàng tốt còn 6 thanh là hàng chất 


luợng yếu, kém. 


Công suất: Công suất của một bếp từ tốt trung bình lên tới 3000-3200W. 


Hơn thế nữa bạn còn có thể điều chỉnh mức công suất khác nhau sao cho 
phù họp với món ăn của mình. Bếp từ Chefs sẽ là gợi ý không tồi cho căn 
bếp nhà bạn đâu. 

• Tỉnh năng: Các loại bếp từ nhập khẩu chính hãng có tính năng uu việt nổi 
trội hơn hẳn. Đơn giản bạn có thể kể đến những tính năng an toàn như: khóa 
an toàn trẻ em, chức năng hẹn giờ, chức năng tự ngắt khi không đặt nồi trên 
bếp, cảnh báo nhiệt dư. 

• Bảo hành: Một chiếc bếp từ tốt sẽ có thời gian bảo hành lâu hơn hẳn các 


hãng khác khoảng từ 24 - 36 tháng. 


Sau khi bạn chọn ra được một chiếc bếp từ tốt hãy đi tìm một nơi bán bếp từ uy tín 
nhất để nhận được sự hỗ trợ và ưu đãi tốt nhất nhé. Vậy bạn nên mua bếp từ hay 


hồng ngoai . 


Mua bếp từ ở đâu tốt nhất Hà Nội 


Nhu cầu về bếp từ tăng cao khiến cho nguồn cung trở nên phong phú sôi động hon 


bao giờ hết. Đa phần các bạn thuòng đuợc mách từ những nguời thân đã mua 


truớc, hoặc mua của nguòi quen, gần nhà. . . mà không để ý đến sản phẩm hoặc 


dịch vụ hậu mãi có thật sự tốt, chất luợng hay không? 



Mua bếp từ ở đâu tốt nhất??? 


Lời khuyên cho bạn là hãy tới những cơ sở là phân phối chính hãng để nhận được 


những ưu đãi siêu tốt: chiết khấu sẽ cao hơn những đại lý bán lẻ, chế độ bảo hành 


của nhà sản xuất và của riêng cửa hàng đó. Trên đây là những lời khuyên giúp bạn 


có thể mua bếp từ giá rẻ . 



Hy vọng những mẹo nho nhỏ trên có thể giúp bạn chọn được một nơi mua bếp từ 
ưng ý nhất. Hiện tại, Bếp Đức Tâm là một trong những đại lý phân phối bếp từ 
chính hãng có giá chiết khấu tốt và chế độ hậu mãi tuyệt vời. Hãy đến với bếp Đức 
Tâm ngay để nhận được sự tư vấn tốt nhất nhé. 

» Showroom 1 : 164 Nguyễn Trãi - Thanh Xuân Bắc - Hà Nội 
(cách hầm chui Thanh Xuân 40m hướng đi về Hà Đông). 

• Điện thoại: 0462 92.82.83 

• Điện thoại: 0962 83.82.83 

» Showroom 2 : số 333 Đường Minh Khai - Tp. Bắc Giang 

• Điện thoại: 0904.13.83.85 

» Showroom 3 : số 292B Tô Hiệu - Lê Chân - Hải Phòng 
. Điện thoại: 0964.20.33.76 


» Showroom 4 : số 16, Hoàng Văn Thụ, Phường 9, Phú Nhuận, HCM 


Điện thoại: 0969.32.33.88 



